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��������� 1,20 €

��������
� 2,00 €

�������������� 2,50 €

������
����� 2,50 €

������������ 1,50 €

������������������ 2,50 €

������ 5,00 €
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1,50 €

4,00 €

����������
�����������
Farina 0 e 00, acqua, zucchero, strutto, 
latte in polvere, sale, lievito.

con Marmellata / Nutella / Crema / Pistacchio

2,00 €������
������  1,50 €����

­� �  ���� 1,00 €

������ 1,50 €

���
�����
Farina, burro, acqua, lievito, zucchero, destrosio, 
latte in polvere, uova pastorizzate, sale.

�­����������������� 1,00 €
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������������� 6,00 €


����
� 6,00 €

�������
� 6,00 €
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�� 6,00 €
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����� 6,00 €

������ 6,00 €

�������
�� 6,00 €

��������� 6,00 €

�������� 6,00 €

�� �������� 6,00 €

­����������� 6,00 €

����������
�� 6,00 €

��������
��� 6,00 €
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����
Patatine, olive, arachidi, 
mais croccante, tortilla.

3,00 €

����������������
�������

������������
Apericena completo.
Secondo disponibilità del giorno.

30,00 €

��������
Prosciutto cotto, provoletta.

4,00 €

���������
�
Verdure grigliate di stagione, pomodoro, 
valeriana, provoletta.

5,00 €

����
Salmone marinato, mozzarella di bufala,
misticanza.

6,00 €
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�������
Prosciutto crudo, melanzane sott’olio, 
mozzarella di bufala.

10,00 €

�������
Salmone marinato a secco, mozzarella di bufala, 
pesto di basilico, pomodorini confit, olio EVO.

16,00 €

����
Pomodoro, mozzarella fior di latte, 
origano, basilico, olio EVO.

10,00 €

����
Verdure del giorno grigliate, 
pesto di basilico, menta, olio EVO.

10,00 €

������
Melanzane, pomodoro Pachino IGP, 
ricotta infornata, basilico, olio EVO.

10,00 €
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�����
Pomodorino Ciliegino, feta, cetriolo, olive,
cipolla rossa, pepe, origano, olio EVO.

12,00 €

�������
Pomodoro, mozzarella, basilico.

8,00 €

������������
�
Pomodoro, lattuga, mais, carote, formaggio.

8,00 €

��������������
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���� 5,00 €
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�
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�������
�� 4,00 €

������ 4,00 €

��������� 4,00 €



� ��������������������������������������
��������������������
������������������������
�����

����������������
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��� 4,00 €
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�����������
Con frutta di stagione e gelato a scelta. 

5,00 €
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���������������� 2,50 €

�������������� 3,00 €

����������������
� 6,00 €

�­����������������� 1,00 €

���������������������
Farina 0 e 00, acqua, zucchero, strutto, latte 
in polvere, sale, lievito.

4,00 €
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Latte, zucchero, destrosio, aromi;
Nero: Nocciola, cacao, cannella.
Pistacchio: Cacao, pasta nocciola, pistacchio. 
Bianco: Panna, proteine latte, pasta caffè.

5,00 €

��������
�����
Latte, farina, uova, birra, ricotta, 
gocce di cioccolato. 

6,00 €

������������
Crumble al cioccolato, bayles, panna, 
formaggio spalmabile.

5,00 €

����������������
������
����
�
Acqua, aroma naturale di limone / mandarino, 
zucchero, destrosio, Sciroppo di Glucosio.

4,00 €

�������������
�����
Panna, mandorle, zucchero, uova.

5,00 €

��

����������
������������
���� 6,00 €
��

�������������
Ricotta, gocce di cioccolato / pistacchio.

5,00 €
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Panna, uova, zucchero, pasta al pistacchio / 
pasta alla nocciala.

4,00 €

��

�������
Latte, panna, colla di pesce, zucchero.

4,00 €

��������
Mascarpone, uova, zucchero, 
savoiardi, cacao, panna.

4,00 €

�����������
Biscotti Digestive, burro, panna, 
formaggio cremoso.

4,00 €

����
��
Mascarpone, uova, zucchero, savoiardi, 
limone, panna, limoncello.

4,00 €
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���������������� 2,00 €
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3,00 €

��������
�����

Naturale / Gassata.

1,00 €
2,00 €

�������
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�������������
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��������������

3,00 €�����

���������� 3,00 €
5,00 €
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Dorata dai riflessi arancio e dall’olfatto floreale; 
lievemente gasata, leggera ed equilibrata.
4,9% Vol. Birrificio Epica, Sinagra (ME).

�����������

12,00 €
 6,00 €

���������­������

Dal colore giallo paglierino, dal classico bouquet 
speziato, fruttato e con schiuma compatta.
5,2% Vol. Birrificio Epica, Sinagra (ME).

12,00 €
 6,00 €

����������������

Dal colore bruno, con schiuma color cappuccino 
e ricco aroma di malto speziato.
8% Vol. Birrificio Epica, Sinagra (ME).

12,00 €
 6,00 €

�����������������������������

Perfettamente equilibrata tra caramello, frutta 
secca e l’amaro del luppolo americano.
8% Vol. Birrificio Epica, Sinagra (ME).

12,00 €
 6,00 €
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Uve Pinot Nero 55%, Chardonnay 45%, 12,5% Vol. 
Cantina Cusumano (PA).

25,00 €

����������������
��������
���������
Uve Chardonnay 100%, 12,5% Vol. 
Cantina Ferrari (TN).

35,00 €

����������������
���������
���������������
Uve Chardonnay 80% , Pinot Bianco 5%, 12,5% Vol.
Lombardia. ED.46 

60,00 €

�����������������������
Uve Inzolia e Chardonnay, 12,5% Vol.
Azienda Agricola Milazzo, Sicilia (ME).

30,00 €
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Uve Grillo 100%, 12% Vol. 
Cantina Cusumano (PA). 

16,00 €

�����������
�����
��������
Uve carricante 100%, 13% Vol. 
Cantina Cusumano Linguaglossa (CT).

25,00 €

�������
���������
���
����������
�����������Uve Grillo e Cataratto, 12% Vol. 
Cantina Tenute Orestiadi (TP). 

16,00 €

�����������
Uve Cataratto 100%, 12,5% Vol. 
Cantina Tenute Orestiadi (TP).

16,00 €

���
������
����������
��
�������������������������������Blend di Uve Nero 
Cappuccio, Chardonnay e Inzolia. 12% Vol. 
Azienda Agricola G. Milazzo (AG).

25,00 €

�
���������������������

Uve Chardonnay 70%, Savignon blanc 30%, 
12,5 Vol. Cantina Cusumano (PA). 

16,00 €
10,00 €
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Uve Chardonnay 100% , 13% Vol.
Azienda Agricola G. Milazzo (AG).  

30,00 €
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������������������������������
Uve Malvasia 100%, 13,5% Vol. 
Cantina Colosi Pace del Mela (ME) . 

20,00 €

����
�
Uve Inzolia Cataratto, 13% Vol. 
Cantina Colosi Pace del Mela (ME).  

20,00 €

�������
�����������������
Uve Grillo e Ansonica, da 12,5% a 13,5 Vol. 
Cantina Vigna Nica Barcellona (ME) .

20,00 €

�������������������������
���

Uve Nero D’Avola , Nerello Mascalese, 12% Vol.
Cantina Firriato (PA).

16,00 €
10,00 €

�������������
���

����������
�����������Blend di uve autoctone, 
12% Vol. Cantine Firriato (TP). 

16,00 €
10,00 €
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Uve Syrah, Nero D’Avola, 14% Vol. 
Cantina Cusumano Tenuta Presti 
e Pregni, Monreale (PA). 

16,00 €
10,00 €

�����������
��������������
Uve Nerello Mascalese 100%, 14% Vol.
Cantina Cusumano Linguaglossa (CT).

25,00 €

�������������������
��������
Uve Frappato 100%, 14% Vol. 
Cantina Tenute Orestiadi (TP). 

16,00 €

������
����������
Uve Syrah leggermente appassite 100%, 14% Vol. 
Cantina Tenute Orestiadi Gibellina. 

18,00 €

��
�������������������
��������������������
Nero D’Avola 60% di cui 15% appassita 
in pianta, 40% frappato, 14% Vol.
Società Agricola Santa Tresa, Vittoria (RG).

20,00 €

�������
�����������������
Uve Nocera - Nero D’Avola - Nerello Mascalese  
14% Vol. Cantina Vigna Nica Barcellona (ME).  

20,00 €
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Tel. 0941 193 5016

www.brezzamarina.eu
@brezzamarina_excellence
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Succo di Limone, acqua, Zucchero.

2,50 €

�����
More di Gelso, acqua, Zucchero.

3,50 €

�������
Fragole, acqua, Zucchero.

3,50 €

�����
Caffè, acqua, Fruttosio, Saccarosio, Detrosio, 
Caramello, Caffè estratto, Lecitina di Girasole.

3,50 €

��������
Mandorle, acqua, Zucchero.

4,00 €

���������������������
Pasta di Pistacchio, acqua, Zucchero, Sale.

4,00 €

�����������������������������������������������
����������������������������������������������


